Code produit: HR360FT 16-102
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Caractéristiques & avantages

® | e nouveau systéme de distribution d'air alimente a la fois la réserve et le décaissé supérieur tout en assurant une
température constante et uniforme

e Assure une parfaite fiabilité et préserve la qualité des aliments

e Extérieur inox en standard pour faciliter le nettoyage, I'hygiéne et la sécurité

Les bacs a ingrédients se trouvent a une hauteur idéale pour le confort et la sécurité du travail.

Circuit frigorifique a I'avant pour une ventilation optimale, méme dans les environnements les plus clos

Fluide frigorigéne a base d'hydrocarbure disponible en option



Clayettes
Bacs gastronormes Option
Clayette rilsanisé Option
jeu de taquets pour clayettes Standard

Réfrigération

R290 - Efficacité énergétique Standard

Groupe logé Standard

Positif +1/+4°C Standard
Largeur mm 1215
Profondeur mm 760
hauteur mm 950
Plan de travail Standard
Poids (déballer, kg) 90.5
Poids (emballage, kg) 104.51
Volume 360
Niveau sonore @ Tm TBC

Notes en bas de page

Equipements de base

Verins Standard

Informations alimentation

électrique et maintenance

Connect Load 280
230/50/2 Standard
Protection électrique requise 10

Finition int/ext

Inox extérieur & aluminium

s Standard
intérieur

Pleine Standard

Produit supplémentaire

Dosseret Standard

e Hauteur incluant un dosseret de 100 mm

The Refrigeration Experts
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Allimages shown are for illustration purpose only. All images and photographs are not intended to be relied upon
for, nor to form part of, any contract unless specifically incorporated in writing into the contract. Solely the
dimensions and specifications incorporated in the quotation or purchase order confirmation shall be

contractually binding.



